
• �Les BOIT’A VRAC sont 100 % françaises, de leur conception à leur fabrication, et 
respectent un mode de circuit court.

• �Ces contenants sont déjà utilisés dans le monde professionnel (magasins Bio), 
gage de qualité.

• �Contenants en copolyester (PET-G, sans bisphénol A), agréé contact alimentaire. 
Protection à 100 % UV des aliments.

Quelques infos en +

Conseils, astuces et infos pratiques
pour profiter pleinement de vos Boit’à vrac

NB : Les silos sont livrés à plat avec leur notice de montage. Ils peuvent être intégrés 
dans un meuble (avec ou sans porte).

Conçu & fabriqué 
en FRANCE 

Mieux manger • Moins gaspiller • Moins polluer



Conseils d’utilisation 
des «Boit’à vrac»

Quel aliment ranger dans ma Boit’à vrac ?
(liste non exhaustive)

Et pour aller plus loin, quelques astuces !

Astuce 1
Pour les denrées emballées, 
évitez d’acheter des portions 
individuelles.

Astuce 2
�
Accommodez les restes au 
lieu de les jeter.

Astuce 4
Réutilisez les sacs en papier des magasins, 
faites vos courses avec des paniers  
et des bocaux, des sacs à vrac en tissu, 
réutilisables et lavables.

Astuce 3
�
Faites le point à la maison 
et une liste de courses avant 
d’aller faire vos emplettes.

Astuce 5
Mettez-vous au compost : 1/3 de nos 
poubelles est composé de débris 
organiques. Des solutions existent, même 
quand on habite en appartement !

• �Évitez d’implanter vos silos à côté d’une 
source de chaleur.

• �Pour le montage, référez-vous à la 
notice d’installation fournie.

• �Pour remplir le silo, faites glisser la 
partie supérieure. Pour vous servir, 
glissez un bol ou un verre sous la trappe 
verticale.

Silos à gravité
(contenance 3 litres)

• Entre chaque achat, nettoyez les contenants avec de l’eau tiède et savonneuse.
• Séchez correctement les contenants avant tout nouveau remplissage

Conseils d’entretien 

Consommer « 0 déchet »,
un acte responsable

Félicitations, vous avez choisi de consommer des aliments achetés en vrac. Nos 
silos de stockage ont été conçus pour vous aider dans votre démarche.
Le vrac, c’est :
- 0 emballage et 0 déchet généré ;
- �la possibilité d’acheter au « juste poids » et ainsi d’éviter les surplus et le gas-

pillage alimentaire.

« �Le meilleur déchet est celui qu’on ne produit pas ! »

Riz (toutes 

sortes)

Petites pâtes 

(coquillettes, 

crozets...)

Lentilles corail, 

vertes, blondes

Flageolets verts

Haricots lingots

Mogettes

Pois cassés

Quinoa

Semoule à 

couscous

Graines de chia

Amandes 
entières

Pistaches

Noisettes 
entières

Noix de cajou

Café en grains

Muesli

Céréales petit 

déjeûner

Croquettes pour 

chats, chiens…


